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MENU DIARIO DE MEDIODIA
DOS PLATOS A ELEGIR + AGUA o VINO + POSTRE o CAFE

LUNES A VIERNES: 18,90 euros
SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS: 23,50 euros

MENU EXPRESS

UN PLATO A ELEGIR + AGUA o COPA DE VINO

+ POSTRE o CAFE
LUNES A VIERNES:

MENU INFANTIL (2-12 afios)
UN PLATO A ELEGIR + AGUA 0 REFRESCO + POSTRE
SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS: 13,90 euros

12,90 euros

El Ment es individual por lo que no es posible compartirlo. Este menu se sirve
maximo a mesas de hasta 9 personas. Suplemento por extra de pan 0,70 €/ud.
Los nifios/as que no tomen el Menu Infantil, pero si necesiten servicio de mesa
(mantel, servilleta, plato, vaso y cubiertos) se cobrara por este concepto 2,00 €

Enisalidas
VARELA 0 @ (D

Mix de lechugas con cuatro quesos acompariados con nueces. Terminada con

una suave salsa agridulce casera.
CESAR 0060

Lechugas variadas con pollo, beicon, tomate cherry, cebolla, aceitunas negrasyy
picatostes, todo ello aderezado con salsa césary terminada con cebollita frita.

ESPINACAS __ (§Ja ) T5)

Espinacas baby, acompariadas de pifiones, beicon crujiente y tomate cherry.
Aliflada con una suave salsa de miel y mostaza y terminada con queso parmesano.

RULO DE CABRA O@(y

Lechuga gourmet acompariada de rulo de cabra, miel, nueces y pasas.
Salpicado con balsamico de Médena.

PLATO DEL DiA
Todos los dias en nuestro menu de mediodia incluimos un plato recién
cocinado. Consulte a nuestro personal que con gusto le informara.

Enilvarites

ESPARRAGOS COJONUDOS

Con Jamon de Teruel y mahonesa.

06

CARPACCIO DE CALABACIN 0 (9

Finas rodajas de calabacin maceradas en una suave vinagreta de miely

terminadas con queso parmesano y almendra molida.

TARTAR DE SALMON Y AGUACATE e @ @
Salmon crudo marinado acomparado de un picado de cebolla y pepinillo, adere-
zado con mostaza antigua, guacamole y terminado con finas rodajas de aguacate.

HUEVOS ESTRELLADOS 0 @

Sobre una base de patatas asadasyjamén o con una suave salsa de ibéricos.

FLORES DE ALCACHOFA
Flores de alcachofa confitadas y terminadas a la plancha, salteadas con jamoén
y escamas de sal. (Solo en temporada de Enero a Mayo. Consultar).

PARRILLADA DE VERDURAS (D
Con tomate, esparrago, calabacin, pimiento verde y rojo, y cebolla. Terminada
con una suave salsa de aove, ajoy perejil.

Klisollos y paslas

RISOTTO FUNGHI E FOIE

Delicioso arroz italiano con setas y foie.

0©

RISOTTO SPINACI E FORMAGGIO DI CAPRA 0 @ ‘D

Arroz italiano con espinacasy queso de cabra y terminado con pifiones

tostados.
0
RAVIOLI AL FUNGHI E FOIE %@G@

Raviolis al huevo, con un relleno cremoso de boletus y champifiones.

Terminados con nuestra salsa de setas y foie.

RAVIOLI DE SALMON 000000
Raviolis rellenos de salmén ahumado. Terminados con una suave salsa de
quesosy picado de pistacho.

TORTELLONI RICOTTA E SPINACI %@00
Pasta de espinacas rellena de ricotta con una suave salsa de espinaca y queso.

SACCOTTINI FORMAGGIO Y PERA %@00

Saquitos de pasta rellenos de pera y quesos (pecorino, ricota, taleggio y grana
padano). Terminados con una suave salsa de quesos y picado de pistacho.

Lvscados

LUBINA @

Al Orio, acompafiada de patatas asadas.

RISOTTO DE IBERICOS

Delicioso arroz italiano con jamon, chistorra y beicon.

LOMO DE BACALAO @
Al Orio acompafiado de patatas asadas.

LOMO DE MERLUZA QQ@
Con una suave salsa de soja y sésamo y terminado con verduritas variadas y
s€samo.

Sorasa de carres

SOLOMILLITOS DE IBERICO %@O

Medallones de solomillo de Ibérico envueltos en beicon y terminados con una
deliciosa salsa a la mostaza.

PECHUGAS DE POLLO %@
Maceradas en Soja o rebozadas en Panko japonés. Acompafiadas de patatas
fritas y pimientos.

CHULETAS A LA BRASA
De ternasco, sobre una cama de patatas asadas y una suave salsa de aceite de
aove, ajoy perejil.

CHURRASCO A LA BRASA
Churrasco Ibérico sobre una cama de patatas asadas y una suave salsa de
aove, ajoy perejil.

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA

De ternera con patatitas fritas caseras y verduritas pochadas.

SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA SUPLEMENTO 10 €
Medallon de Solomillo acompafiado de patatas asadas y pimientos de piquillo.

CHULETON DE VACA A LA BRASA SUPLEMENTO 12 €
Chuleton de Vaca madurada a la brasa, acompariado de patatas asadasy
pimientos de piquillo.

SUPLEMENTO 6 €

Wfevitt Arroces de medsodia
MINIMO 2 PERSONAS

ENTRANTE INDIVIDUAL + ARROZ A ELEGIR
+ BOTELLA DE VINO DE ARAGON + POSTRE O CAFE

LUNES A VIERNES: 21,90 euros
SABADOS, DOMINGOS Y FESTIVOS: 26,50 euros

Este menu se sirve maximo a mesas de hasta 9 personas.

Enlbariles

ENSALADA VARELA O @ (D

Mix de lechugas con cuatro quesos acomparfiados con nueces. Terminada con

una suave salsa agridulce casera.
ENSALADA DE RULO DE CABRA 0 @ ‘D

Lechuga gourmet acomparada de rulo de cabra, miel, nueces y pasas.

Salpicado con balsamico de Médena.

ESPARRAGOS COJONUDOS

Con Jamon de Teruel y mahonesa.

TARTAR DE SALMON Y AGUACATE e @ @
Salmén crudo marinado acompafiado de un picado de cebolla y pepinillo, adere-
zado con mostaza antigua, guacamole y terminado con finas rodajas de aguacate.

PARRILLADA DE VERDURAS m
Con tomate, esparrago, calabacin, pimiento verde y rojo, y cebolla. Terminada
con una suave salsa de aove, ajoy perejil.

FLORES DE ALCACHOFA
Flores de alcachofa confitadas y terminadas a la plancha, salteadas con jamoén
y escamas de sal. (Solo en temporada de Enero a Mayo. Consultar).

rroces

PAELLA DE MARISCO

Con calamar, gamba langostinera, mejillones, y pimiento.

Q0O
ARROZ NEGRO Q0O

Con sofrito y tinta de sepia, gambas peladas, anillas de pota, y mejillones.

ARROZ DE VERDURAS (D

Con verduritas variadas.
Q0O

ARROZ DEL SENORITO

Paella de marisco, todo pelado.
SUPLEMENTO 2 €

(oL

ARROZ DE ALCACHOFAS Y ALMEJAS
Con almejas, gambas peladas, alcachofas y boletus.
SUPLEMENTO 2 €




