
Entrantes
ENSALADA VARELA	
Mix de lechugas con cuatro quesos acompañados con nueces. Terminada con 
una suave salsa agridulce casera.

ENSALADA DE RULO DE CABRA	
Lechuga gourmet acompañada de rulo de cabra, miel, nueces y pasas. 
Salpicado con balsámico de Módena.

CARPACCIO DE CALABACÍN	
Finas rodajas de calabacín maceradas en una suave vinagreta de miel y 
terminadas con queso parmesano y almendra molida.

TARTAR DE SALMÓN Y AGUACATE	
Salmón crudo marinado acompañado de un picado de cebolla y pepinillo, adere-
zado con mostaza antigua, guacamole y terminado con finas rodajas de aguacate.

FLORES DE ALCACHOFA
Flores de alcachofa confitadas y terminadas a la plancha, salteadas con jamón 
y escamas de sal. (Sólo en temporada de Enero a Mayo. Consultar).

RISOTTO FUNGHI E FOIE	
Delicioso arroz italiano con setas y foie. 

RISOTTO SPINACI E FORMAGGIO DI CAPRA	
Arroz italiano con espinacas y queso de cabra y terminado con piñones 
tostados.

RISOTTO DE IBÉRICOS	
Delicioso arroz italiano con jamón, chistorra y beicon.

Principales
RAVIOLI AL FUNGHI E FOIE	
Raviolis al huevo, con un relleno cremoso de boletus y champiñones. 
Terminados con nuestra salsa de setas y foie.

RAVIOLI DE SALMÓN	
Raviolis rellenos de salmón ahumado. Terminados con una suave salsa de 
quesos y picado de pistacho.

TORTELLONI RICOTTA E SPINACI	
Pasta de espinacas rellena de ricotta con una suave salsa de espinaca y queso. 

SACCOTTINI FORMAGGIO Y PERA	
Saquitos de pasta rellenos de pera y quesos (pecorino, ricota, taleggio y grana 
padano). Terminados con una suave salsa de quesos y picado de pistacho.

LUBINA	
Al Orio, acompañada de patatas asadas.

LOMO DE BACALAO	
Al Orio acompañado de patatas asadas.

LOMO DE MERLUZA	
Con una suave salsa de soja y sésamo y terminado con verduritas variadas y 
sésamo. 

CHULETAS A LA BRASA 
De ternasco, sobre una cama de patatas asadas y una suave salsa de aceite de 
aove, ajo y perejil.

CHURRASCO A LA BRASA 
Churrasco Ibérico sobre una cama de patatas asadas y una suave salsa de 
aove, ajo y perejil.

ENTRECOT DE TERNERA A LA BRASA
De ternera con patatitas fritas caseras y verduritas pochadas. 
SUPLEMENTO 6 €

SOLOMILLO DE TERNERA A LA BRASA
Medallón de Solomillo acompañado de patatas asadas y pimientos de piquillo. 
SUPLEMENTO 10 €

CHULETÓN DE VACA A LA BRASA 
Chuletón de Vaca madurada a la brasa, acompañado de patatas asadas y 
pimientos de piquillo. 
SUPLEMENTO 12 €

Menú de Noche
ENTRANTE + PRINCIPAL + POSTRE

VIERNES, SABADOS Y VÍSPERAS DE FESTIVO:	 19,00 euros

No incluye bebida ni café.
Este menú se sirve a mesa completa y para 

un máximo de 9 personas por mesa.
El Menú es individual por lo que no es posible compartirlo.

Suplemento por extra de pan 0,70 €/ud.


